¥ BARNEVILLE-CARTERET. Au rayon du commerce : Depuisun an, le restaurant a changé de nom et de chef

La Marine devientLe Marnage avec Victor Leboucher, chef engagé

S’IL Y A bien un établisse-
ment qui représente la station
de tourisme de Bamneville-Car-
teret, c’est I'Hotel la Marine, en
place depuis 1876. Ce my-
thigue établissement a été re-
pris par trois compeéres en

avril 2023 : Renaud Desfours’

accompagné de Richard et
Keévin. X

Si I'hétel conserve |'appella-
tion la Marine, un grand chan-
gement s’opére avec le restau-

rant, avec une nouvelle identité
forte qui s’appelle désormais
«Le Marnage ».

Cerestaurant, seul endroit ol
I'on peut se laisser bercer parle
va-et-vient des bateaux dans
le port, le chant des mouettes
et les couleurs changeantes du
ciel, est un lieu unigque oti vous
pourrez découvrir la grande
cuisine de ce chef, Victor Le-
boucher.

Victor Leboucher, c’est avant

=> Renaud Desfours, directeur général de 'Hotel la Marine et du
restaurant « Le Marnage », avec Victor Leboucher, chef cuisinier.

tout un enfant du pays. Il a 31
ans, des grands-parents agri-
culteurs et un pére paysagiste.
Il a grandi dans les jardins et la
cuisine.

&6 Odeurs, sa-
veurs, textures,
couleurs, le ter-
roir iodé du Co-
tentin est riche,
varié, changeant
etinspirant. Je
me sens comme |
un paysan marin.

VICTOR LEBOUCHER
Chef duMarnage

Ce natif de Saint-L.6 a débute
aurestaurantdu Cap a Carteret

‘et apres un parcours chez les

plus grands (Régis Marcon,
propriétaire d’un restaurant 3
étoiles, Mickael Arnoult), il re-
vient dans la station de tou-
risme en tant que chef du res-
taurant Le Marnage. :

Ce qui caractérise le mieux
ce trentenaire, humble, ave-
nant et souriant : savoir rester
intransigeant sur la qualité et la

=> L'établissement, qui est en place depuis 1876, est une institution sur la Cote des Isles.

provenance des produits et
surtout, mettre en lumiere les
talents humains de ses parte-
naires. Sur sa carte, vous y dé-
couvrirez le nom de chaque
producteur.

« Reconqueérir
la clientéle »

Renaud Desfours, directeur
général de I'Hétel la Marine et
du restaurant Le Marnage, est
egalement un enfant du pays.

Le chenal de Carteret coule
dans ses veines. « Barneville-
Carteret est trés attaché amon
ceeur », explique-t-il. « Je
voyais de I'autre coté du quai
du restaurant Le Cap, ce my-
thique établissement qu’estLa
Marine. Je veux ouvrir les
portes du restaurant Le Mar-

nage pour gu’il soit un vrai lieu

de vie pour les locaux et les
touristes. A chaque fois que
I'on vient & La Marine ou/et au
Marnage, il faut que cela soit

un événement. Nous sommes
tournés vers une restauration
économie verte avec le chef
cueilleur, Victor Leboucher et
sa brigade. Je préne avant tout
I’humain, les clients, les
équipes et les fournisseurs. .
Nous voulons reconquérir la
clientele et lui apporter un mo-
ment unigue dans ce lieu ma-
gique. »

Ch.L.




