PAR DANIELE GERKENS, ALEXANDRA MICHOT ET CELINE PUERTAS

CHEF ENGAGE
MARNAGE

Le lieu : au rez-dechaussée d'un hétel modeme,
institution cotentinoise, une table ouverte surla mer
et ses marées, baignée de lumigre, & lo déco
épurée.

L' assiette : Victor Leboucher, jeune chefformé par
Régis Marcon et les Meilleur, célebre le terroir
local dans un registre gastronomique et subtil. Au
menu, un crabe/citron caviar/mayonnaise de
poireau, un cabri d'anthologie aux tomates confites
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et asperges d'été, ou encore un dessert chocolat/
herbes frafches accompagné d'une infusion
whisky/café/chartreuse. Décoiffant | En bonus,
une cave maligne alliant domaines réputés ef cuvées
nature.

Le prix : déjeuner entre 30 & 40 €; menus le soir
& partir de 59 € (3 plats).
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